
Le menu de la semaine
DU 9 AU 15 MARS

DÉJEUNER DÎNER

LUNDI 9
Sainte Françoise Romaine

Carottes râpées
Rôti de dinde au jus

Frites
Fromage

Fruit

Potage Crécy
Crêpe au jambon

Salade
Fromage

Crème dessert

MARDI 10
Saint Vivien

Terrine de campagne
Sauté de porc

Flageolets
Fromage

Salade de fruis

Velouté Andalou
Nuggets et mayonnaise

Salade
Fromage

Velouté aux fruits

MERCREDI 11
Sainte Rosine

Salade verte
Paupiette de porc

Choux de Bruxelles et riz
Fromage

Ile flottante

Potage Québecois
Flan de légumes

Fromage
Fruit

JEUDI 12
Mi Carême

Poireaux en vinaigrette
Cassoulet
Fromage

Crème au caramel

Velouté Potager
Poêlée de légumes

aux gésiers
Fromage

Poire au vin

VENDREDI 13
Saint Rodrigue

Concombres à la crème
Saumon à l’aneth

Riz accompagné de sauce
Fromage

Pâtisserie surprise maison

Potage de courgettes
Croissant au jambon

Salade
Fromage

Fruit

SAMEDI 14
Sainte Mathilde

Betteraves à l’ail
Escalope panée
Haricots verts

et pommes de terre
Fromage

Fruit

Velouté d’asperges
Tomates farcies

Semoule
Fromage

Crème dessert

DIMANCHE 15
Saint William 

Apéritif / mise en bouche
Terrine de poisson

Sauté de canard
aux navets

Fromage
Tropézienne

Potage de champignons
Friand à la viande

Salade
Fromage

Compote de fruits

Nos préparations peuvent contenir : céréales contenant du gluten et les produits à base de ces céréales; crustacés et produits à base de crustacés; œufs et
produits à base d’œufs; poissons et produits à base de poissons; arachide et produits à base d’arachide; soja et produits à base de soja; lait et produits à base de

lait; fruits à coque et produits à base de fruits à coque; céleri et produits à base de céleri; moutarde et produits à base de moutarde; graines de sésame et produits
à base de graines de sésame; anhydride sulfureux et sulfites; lupins et produits à base de lupins; mollusques et produits à base de mollusques


