DU 5 AU 11 JANVIER

DEJEUNER DINER
Poireaux en vinaigrette Potage de chou vert
Jambon au porto Flan de légumes
!'UNDI 2 Pommes de terre sautées Salade
Saint Edouard
Fromage Fromage
Fruit Créme dessert
R4
w
s"““\:“c’e Pampl ' i
MARDI 6 ?&QP‘%& amp emousse‘ Potage de légumes c.le saison
ey N Choucroute .g‘arnle Cervelas Alsacien
Verre de biére Salade
Fromage Fromage
Strudel Fruit

Salade de perles au surimi R .
Sauté de boeuf aux olives O o0
MERCREDI 7 Tortellinis épinards/ricotta

Saint Raymond §odvert Fromage

Sromage Fromage blanc aux fruits
Tartelette aux fruits maison g

Potage Parmentier

Paté de téte . e .
J.EUDI 8 B . Gratin dauphinois maison
Saint Lucien Aiguillettes de volaille
. . Salade
Riz aux champignons
Fromage Fromage
Fruit

Créme aux ceufs maison

Potage de navets

Salade de mache .
VENPREPI 9 Chou farci
Saint Alix Paella de la mer ‘
Semoule a la sauce tomate
Fromage
. . Fromage
Mousse aux fruits maison .
Fruit

Velouté de cresson

Salade verte .
Croque-Monsieur

SAMEDI 10 Lasagnes maison

Saint Guillaume Fromage Saace

Fruit Fromage

Créme dessert
Apéritif / mise en bouche Velouté d’asperges ‘
Taboulé Omelette
DIMANCHE 11 Pintade au jus Pommes de terre sautées

Saint Paulin Butternut Salade

Fromage Fromage

Choux a la creme Compote de fruits
NOS PREPARATIONS PEUVENT CONTENIR: CEREALES CONTENANT DU GLUTEN ET LES PRODUITS A BASE DE CES CEREALES; CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES; OEUFS ET ‘
PRODUITS A BASE D’OEUF; POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSONS; ARACHIDE ET PRODUITS A BASE D’ARACHIDE; SOJA ET PODUITS A BASE DE SOJA; LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT; ‘

FRUITS A COQUE; CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI; MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE;; GRAINES DE SESAME ET PRODM4ES. A BASE DE GRAINES DE SESAME; ANHNBRIDE

SULFUREUX ET SULFITES; LUPIN ET.PRODUITS A BASE DE LUPINS; MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE/OE MOLRASQUES ‘ ‘



