
Les menus de la semaine
DU 15 AU 21 SEPTEMBRE

DEJEUNER DÎNER

LUNDI 15 
Saint Roland

Poireaux en vinaigrette
Boudin noir

Purée
Fromage

Fruit

Potage
Croque-Monsieur

Salade
Fromage

Crème dessert

MARDI 16
Sainte Édith

 

Tomates en vinaigrette
Rôti de veau farci

Pommes Dauphine
Fromage

Crème à la vanille

Potage
Flan de légumes

Fromage
Fruit

MERCREDI 17
Saint Renaud

Betteraves
Pâtes à la carbonara

Fromage
Flan

Potage
Tortilla

Salade de mâche
Fromage

Fruit

JEUDI 18
sainte Nadège

Pâté de campagne
Bœuf bourguignon

Carottes
Fromage

Salade de fruits

Potage
Salsifis à la campagnarde

Fromage
Liégeois

VENDREDI 19
sainte Emilie

Concombres
Moules
Frites

Fromage
Mousse au chocolat

Potage
Endives au jambon

Fromage
Pomme cuite

SAMEDI 20
saint Davy

Salade de pâtes
Saucisse de Toulouse

Choux de Bruxelles
Fromage

Fruit

Potage
Feuilleté

Salade
Fromage

Salade de fruits

DIMANCHE 21
saint Matthieu

Asperges
Navarin d’agneau

Flageolets
Fromage

Mille-feuille

Potage
Salade Niçoise

Fromage
Compote de fruits

Nos préparations peuvent contenir : Céréales contenant du gluten et les produits à base de ces céréales; Crustacés et produits à base de crustacés;
oeufs et produits à base d’oeuf; Poissons et produits à base de poissons; Arachide et produits à base d’arachide; Soja et poduits à base de soja; Lait et
produits à base de lait; Fruits à coque; Celeri et produits à base de céleri; Moutarde et produits à base de moutarde;; Graines de sésame et produits à

base de graines de sésame; Anhydride sulfureux et sulfites; Lupin et produits à base de lupins; Mollusques et produits à base de mollusques


