
DEJEUNER DÎNER

LUNDI 11
Sainte Claire

Oeuf mayonnaise
Andouillette 

frites
Fromage

Fruit

Potage
Cervelas Alsacien

Fromage
Crème dessert

MARDI 12
Sainte Jeanne
Françoise de

Chantal

Champignons à la Grecque
Steak de veau

Semoule aux épices
Fromage
Entremet

Potage
Croissant au jambon

Salade
Fromage

Flan au caramel

MERCREDI 13
Saint hippolyte

Salade de haricots verts
Pâtes à la carbonara

Fromage
Charlotte aux fruits

Potage
Poêlée de légumes

aux gésiers
Fromage

Flan au caramel

JEUDI 14
Saint Evrard

Céleri rémoulade
Sauté de porc

Chou-fleur
Fromage

Mousse au chocolat

Potage
Quiche lorraine

Salade
Fromage

Fruit

VENDREDI 15
Assomption

Pâté de campagne
Saumon sauce au citron

Epinards
Fromage

Tarte à la framboise

Porage
Endives au jambon

Fromage
Fruit

SAMEDI 16
Sainte Armel

Carottes râpées
Crépinette

Purée de butternut
Fromage

Fruit

Potage
Gratin dauphinois

et lardons
Fromage

Crème dessert

DIMANCHE  17
Saint Hyacinthe

Terrine de légumes
Rôti de boeuf
Pommes rösti

Fromage
Beignet

Potage
Pâté en croute

Salade
Fromage

Compote de fruits

Nos préparations peuvent contenir : Céréales contenant du gluten et les produits à base de ces céréales; Crustacés et produits à base de crustacés;
oeufs et produits à base d’oeuf; Poissons et produits à base de poissons; Arachide et produits à base d’arachide; Soja et poduits à base de soja; Lait et
produits à base de lait; Fruits à coque; Celeri et produits à base de céleri; Moutarde et produits à base de moutarde;; Graines de sésame et produits à

base de graines de sésame; Anhydride sulfureux et sulfites; Lupin et produits à base de lupins; Mollusques et produits à base de mollusques

Les menus de la semaine
DU 11 AU 17 AOÛT


