
DEJEUNER DÎNER

LUNDI 25 AOUT 
Saint Louis

Radis râpé
Steak de veau

Frites
Fromage

Glace

Potage
Raviolis
Fromage

Crème dessert

MARDI 26 AOUT
Sainte Natacha

Poireaux en vinaigrette
Saucisse fumée

Lentilles
Fromage

Crème pistache 

Potage
Jardinière

pommes de terre,
lardons

Fromage
Fruit

MERCREDI 27 AOUT
Sainte Monique

Céleri rémoulade
Sauté de volaille au curry

Haricots beurre
Fromage

Tarte aux pommes

Potage
Quiche Lorraine

Salade
Fromage
Liiégeois

JEUDI 28 AOUT
saint Augustin

Oeuf dur mayonnaise
Escalope panée

Carottes persillées
Fromage

Pana cotta

Potage
Gougère

Salade de mâche
Fromage

Fruit

VENDREDI 29 AOUT 
sainte Sabine

Pâté en croute
Filet de colin

Epinards
Fromage

Semoule au caramel

Potage
Gratin de chou

et pommes de terre
Fromage

Pomme au four

SAMEDI 30 AOUT 
saint Fiacre

Taboulé
Poulet rôti
Petits pois
Fromage

Fruit

Potage
Salade museau

et pommes de terre
Fromage

Crème dessert

DIMANCHE 31 AOUT
saint Aristide

Terrine de légumes
Lapin à la moutarde

Galettes de pommes de terre
Fromage

Framboisier

Potage
Courgettes farcies

Riz
Fromage

Compote de fruits

Les menus de la semaine
DU 25 AU 31 AOÛT

Nos préparations peuvent contenir : Céréales contenant du gluten et les produits à base de ces céréales; Crustacés et produits à base de crustacés;
oeufs et produits à base d’oeuf; Poissons et produits à base de poissons; Arachide et produits à base d’arachide; Soja et poduits à base de soja; Lait et
produits à base de lait; Fruits à coque; Celeri et produits à base de céleri; Moutarde et produits à base de moutarde;; Graines de sésame et produits à

base de graines de sésame; Anhydride sulfureux et sulfites; Lupin et produits à base de lupins; Mollusques et produits à base de mollusques


