
DEJEUNER DÎNER

LUNDI 1ER  
Saint Gilles

Cœurs de palmier
Jambon à la Chablisienne

Pommes sautées
Fromage

Glace

Potage
Croque-Monsieur

Fromage
Crème dessert

MARDI 2
Sainte Ingrid

Surimi mayonnaise
Aiguillettes de volaille

Haricots verts
Fromage

Mousse au café

Potage
Saucisson feuilleté

Salade
Fruit

MERCREDI 3
Saint Grégoire

Pâté de tête
Sauté de boeuf
Endives au jus

Fromage
Baba au rhum

Potage
Filet de hareng

Pommes de terre
Fromage

Fruit

JEUDI 4
sainte Rosalie

Chou en vinaigrette
Tête de veau

Pommes vapeur
Fromage

Crumble aux fruits

Potage
Tarte au fromage

Salade de mesclun
Fromage

Flan au caramel

VENDREDI 5 
saint Raïssa

Pamplemousse
Raie aux câpres

Riz
Fromage

Pruneaux à la crème

Potage
Oeuf meurette

Fromage
Fruit

SAMEDI 6 
saint Bertrand

Salade verte
Lasagnes
Fromage

Fruit

Potage
Quenelles sauce Mornay

Fromage
Crème dessert

DIMANCHE 7
sainte Reine

Taboulé
Pintade au jus

Courgettes
Fromage

Tarte au citron

Potage
Tortellinis
Fromage

Compote de fruits

Nos préparations peuvent contenir : Céréales contenant du gluten et les produits à base de ces céréales; Crustacés et produits à base de crustacés;
oeufs et produits à base d’oeuf; Poissons et produits à base de poissons; Arachide et produits à base d’arachide; Soja et poduits à base de soja; Lait et
produits à base de lait; Fruits à coque; Celeri et produits à base de céleri; Moutarde et produits à base de moutarde;; Graines de sésame et produits à

base de graines de sésame; Anhydride sulfureux et sulfites; Lupin et produits à base de lupins; Mollusques et produits à base de mollusques

Les menus de la semaine
DU 1ER AU 7 SEPTEMBRE


