
DEJEUNER DÎNER

LUNDI 28
Saint Samson

Sardines
Merguez

Pommes rissolées
Fromage

Fruit

Potage
Omelette

Salade
Fromage

Crème dessert

MARDI 29
Sainte Marthe

Macédoine
Paupiettes de volaille
Semoule aux légumes

Fromage
Crème catalane

Potage
Flammekueche

Salade de mâche
Fromage

Fruit

MERCREDI 30
Sainte Juliette

Radis noir râpé
Palette à la provençale

Purée de pois cassés
Fromage

Ile flottante

Potage
Cordon bleu

Salade de mesclun
Fromage
Liégeois

JEUDI 31
Saint Ignace

 de Loyola

Artichaut vinaigrette
Sauté de poulet

Riz
Fromage

Tarte aux pommes

Potage
Tartine au jambon

Salade
Fromage

Fruit

VENDREDI 1ER
Saint Alphonse

Mousse de foie
Saumonette

Fondue de poireaux
Fromage

Crème aux oeufs

Potage
Cake aux légumes

Fromage
Fruit

SAMEDI 2
Saint Julien,

Eymard

Salade de haricots verts
Langue de boeuf
Purée de potiron

Fromage
Fruit

Potage
Gratin de blettes

pommes de terre et lardons
Fromage

Crème dessert

DIMANCHE  3
sainte Lydie

Rillettes
Échine de porc

sauce charcutière
Haricots blancs

Fromage
Paris-Brest

Potage
crêpe

Salade
Fromage

Compote de fruits

Nos préparations peuvent contenir : Céréales contenant du gluten et les produits à base de ces céréales; Crustacés et produits à base de crustacés;
oeufs et produits à base d’oeuf; Poissons et produits à base de poissons; Arachide et produits à base d’arachide; Soja et poduits à base de soja; Lait et
produits à base de lait; Fruits à coque; Celeri et produits à base de céleri; Moutarde et produits à base de moutarde;; Graines de sésame et produits à

base de graines de sésame; Anhydride sulfureux et sulfites; Lupin et produits à base de lupins; Mollusques et produits à base de mollusques

Les menus de la semaine
DU 28 JUILLET AU 3 AOÛT


